
Nounou, ou plul0t atioo, i* .eLioi;*",- 
'

-  S+ permei.t 'ez-vorlq de Iui signa_ler aussi; t . . : :  pl l i ' . i  e,rai+?
- Cer.fes, maiieiaoiselle, qous avez io.us ies droiii.
i.es.deux dames rcjoignireat l:s saur.o*er:rs qui det:ais riegi-

rluatre heures se ddpensaianf en ef;orls c$urager:x-
M.e de Ldris, lenani l fyiorr i  par son cotl ier. teala i ' t :r j iouEr.

cirtel le mission el le lui  aitr ibuai i . :  mais el le 6ta,rt i i  6mue, si 'boule-
riers6e que VIue.ElisrLbeiir dutia rempiacer. .n cteperyriani L;ii*;-
tion 1e plus clairement possibio.

_- Ii y a1 en effetr dinq ie retcrur inopin€ du chjea une indicalirn
pr€cieuse, repondil le sorgent, etani-do-lne surlout qu'il a au esu
le bracelet de la pelite ciemoise-lle. C'esl iomme sui Airail un rues-
sager qu'elle envoie, et ia pauvre bite ne s"est pas dtal tir0e d,'affaire.

"" '-]'rvi";u 
e'est, cnr*l. iil ille rrrc rii::larle.,.

_ .- Fcssible. ii'iiiip€the cii:e de,s clames nous emjrarrasseraieni,.
Qu',:n nous ioriruisse senlement des cordes. une 6 helie... Je me
charge dr resie. Yc,us riites qle e'esi. sofre iil1e qui est perdue?

- Une ellani de di:- *.ns.
- Gra:rde, mirrce, un -v:ai fufei, ccnlinua la aourrice.
iilre Elicabet h s'a.iarrca.
- 9i nou- cirerehsns a-:ssi ri.er:,x auir.es en,Ja-rrls qui vivaient au

boril de I'Isdre. a-i-on dil...
-  Bien, i : ie:r.  rhacun sura scn iour. l_rorrgonna le sergerit .  En

rl i ; te. ro'- is_ auires. suirez-inoi,  Je passe devant acec le chiei.
ii ":rr.i.t;'i.)

M, r i  Cuen l ;s  Pr ino : t i vc r .

l ioLlS HABiT-L*NS BT-NLJtrTTtr
BR^A,SSlEngFEST*Ki.iEE

Le moddle est h'ds simple el tle demanile que deux Fatroes : le
corps de la brassidre et Ia manche

Le dessin est ici al msiti*. li vous laut doac, pour: laire *e s€te-
mbnt du premier Age. un rectangle de ti$su ayriat ae cestim€tr-es
sur  1? i  1S.

I'oarlei sar:s laire de doutle reirir€ et lerez ua point de chausgol -
c'esi-&-dire $n psi&t er! croix de $aint-Atrdr6.

La minche- se taille d'urr seul msrceaui ie palron, une fois
c1€coup6, se &ettra done sur I'dtofie qli6e double, et ia ligne brisdo
trsrd 6 bord avec le pli du tissu; ce pli doit suivre le droithl.

La rnanche se lernoe par la couture de saignee et se monte &
I'egmanchu:'e en raccordant ies delrx points A.

Tenrr Jacqurr,rxn.
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\tous 1l ;.]i,:z en ..leue pcur ar:r:ir u*. clo*ble a,3'aei 18 c.1.rtiarares
EL!.r 12 ou 1l i .
'' Calqrez c[ d+couper le pairon. puis posez-le sur ]',*i;effe *-n p]a-
cant sa ligne hrisie imilier du devanti bord h hord rrve* le pli du
iissu. leuu*el pli duir suivre le d;"r:it 01.

lte tailei pas, nrais suivez tous 1es r-,cnt+trs du pair+:r, lestori
l+mpris, ayec i.r& cfaFrn +i iaites le irs-sai: de braii*rie i+:.ant. de
)'len couEei"

Lr-rrr=que le iesiun *sl iernrite, decoupez-ie, tailiez la brassir:.rt:
fi Eletiez-la. ea iornre par sa seuie couiure : celle de I'epaule.

iiuiiez d'ai:ord Ia leraretir€ c.es der:x cdt*s. puis faites rrn
r..r'.:i*i :::u. lrr'5ic *i bien plat. dans lF bas.

Si ;r;:-. arer **:plo5i .de 1a pereale, vcuF cuderee d poiti* ds
rli€; si rc'::,i iir?z thoisi de la iitette o* c1': Fiqu€, tcr;t ra-battrea

S6GFS CAR"3\TFE!
Gdteau. de chseatat, - l{ellez ls *ho*c,lat ccnc&sse dans une rret"ite

gg5sgr*!e; *euvrez d:i!E v€rre C'cau: laitss fondle a feu dour. Ri'iirez
et meiier ir parr queiques cuillcr€es de ce chocolat fondu qui vous
servi re p lno ia" , i  pour g lacer Ie gdtearr .  Mei tez dans qnu pci i le  rerr ine
l a  l a r i oe ,  l e  suc r c  en  poud re ,  l ds . i i l unes  C ' *u f s .  l e  be t t r r e  que  vous
alez prdalobleuen[ fa i !  rondre et  r 'e ldu i iq, . r ide.  i t  c ] roeoinL;  iuel , ' r rgez
bren. 

- 
Eatl.ss deur Ces bianes d'ccuf: i-'n ttige ft+i me : aiolter-les-;ru

srdla lEe:  I leuree le *roule i l  f lar :  versee la pate :  r r ret iez-&,  lbur d i 'ux
penda[t  3, ;4 , l 'heurc ea [or : rnarr l  ;dur ient . i *  r r - r , - ru ie;  au mompnt de serr i r ,
i:iefides si.ir le eiiteau ie chocllat quc rous avez gurri€' Pi:ssez ia pelle
"ougie Dour g incer.  l iervez chaud ou l ro i r i .  Ce gi ieau ne doi l  p&s-elrc
sec"rnais onciueux.. lour & csrjs, 90ii;1r. tie chccolat, {25 gr', tie-beurre,
{t; gr. de !ar;se, ?0S gr. de sucre e& poudrs.
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