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go..oeE. Yous tallez ce patron double et deuxrors en.ob-seryant bieu que le pli de lr6toffe doiter{r pns dalur le biais. Ce sont lis.couhres de"0ry Soi se. trcuveni dans te droit n. f,es volanGen l.orme s'4;ustent au mainfeau aux lettres D,E.r,a .noqnct-l-e es-i droit fll et so. laille avec'le, rts]l idor*je; on echenc.reeasuite l6gere.

n I l __ sr\\.- fi,il'-l*$ffi,T"i"#t.X";1ffi;�f;
u;i -"9) Sz""f;!p;Y, o''tHTf*i*-.,,r.* *., 

-"*' --**' :"ry4gE j CoL et parements sont des
- bandes de foumre dmit fil de

, * e ?,:: . l13g5- s e r.cirouvent "*i["f#gg;tg",t"t "*
^,_vuj_t1i, _certes, un ctiarnrant "et"rEii, ;-i i,i??ffi-"itr *sorn, vous serez encbantees du r6sultai obtenu ea-BGu*i;rrncore bien davaritace.
On fait beaucoup,-dn ce.nloment, des mant6aux de codeurrssez accent{ree: boidOaux, vioief, Ji;jine,*v;;f#ri- de fournuerd*iro, surtoui.de gris ou ae Derge_

,4 }$ffiffi
t .. \_l rsrltrtuEi

f . 1  <

rJ \uto ".\\ .:g*ffi*,jit ,Q.}-  .  .  - \

r 
'Y .t l\ en vdours

/ \-nr!$" 
-' 

:\ clajr, . cerise,/ \,ort'r" ,.!\ rg"H";ruffi;
/* c\\ -\ . ^\ 

'- -."ua,]"
'.r\ \i\ Jilr.r-

. \\ verr' jaOe--o-ri

houfbldnd
/ it .- E\ H"H:-1*ait,une.tr$a ie-,:\ *-gtf,:*,T;eiw"oi;

,1*J\--_ r,-i\ #sJ".ltmft*.F*F fs'"( . ol Tl

\; t' ;"1; :' . 
= 
)ffi#Hffi{#;:r'ilff*:*irt#*ffi il.edtru}ilBre*elte"e'aiuie* j;-;";d;46#':##T?;rTlJtrlTi',i$i?l'i;rlllT

.  " , . .  -_- 
.  r  Suzewxs Rrvrine.

. ̂ !6tcau. - iuelaqger 100 grammed.e sucrre.
luu gTrmmes dg beurrg frais rrle vnrro foJ_'

lagger le tout,_avec lo conteuu d,un Dasuetoo revune alsaeienod. Mettre la pA& rians
un mode,bien beurrf, autant qd possible
". p"tt bord, et I'enfournet aa-ns un tour
ehand.
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