Uis atierent. au phare peus jouir de la beile vue gu’on ¥ 4. Mais
Hélene sé désintéressa vite de tes vaguss maghifiones. B ¥ avait
pour admirer sa roiié &% le petit. chapesu

pas 1a asséz de monde _ :
quelle portait posé de travers, eomime Pexigdait ta mode du
moment, : :

TamawLa 3G AJULILLUIUE. = 5 <
Béatrice e demandait pas misix. Hélsne rechigna :
= Moi; j& e trouve pas ¢a réjoliissafit, dit-¢lle.
— Du moment gue ca {4it plaisir 4 la Seeur; nous irdns; décida

Geruaine Monnanp.

Pii va, PHEUtre joGE,
me suis proposé de vous racontsr..

C’étatt dans un jardin,” s : .

J’entendais, ‘uon lein 46 mol; His pétits voix Gqui F"adeBesait.
vgaxmﬂaMemm & Un8 pouPee ot i disail les plus donces

== Ma fills hafie, disait iz véix,

mmp@&mmﬁeﬁéﬂ chasmsiits qué jo

- Bl : voLx, ma bonne petite fille si sage,
?;géq’mme iaat;:lfau%mﬁﬁ:ewtmj“ 2 Wmmp&s;ué‘ﬂage
irpid: = : ; ; %

— Vibus e ventes pas fistie voifé Mantean? Si, si, il fauk &
COLVFIr quaid off viéab ds jties: La bellé diine, tout 4 Phéass; Py
dit & sa jolie pétite fille. Tr

« Aprés cels vous godieres: :

— Ah ! vous vondries dés

= Non, pas avjourd’hii; parse qué noiis n’avons pas d8 §84E
pour en achster. : = , 21 g o
« Ce sera pous:.: gﬂ%ﬁﬁéz Aujourd’hui; nous §UaE Habger ce

beau petit morcéan de Guik a £té oublid S
pemse ot 9'9s vine I st Ry
SO gu on o1 presque qu It esi grills. C'est trés b
gﬂﬁe?&‘_g?t prw;uz Fiié GémrRe g& ain suf leqiiel of aufifk #55 Gil-

A g0 mometH; je voulus voir quell§ étail cette gentille masmag
philossplie ef je me refournai: =

Eh bien! ce iétait pés upe HIATHHH : )

Un bon pefit garcon, un peu dépénaills,
qui serrait sur Som cesur une pauvie pmpeg en ¢
Une poBpeE gée parce qu’il Payvait tises aihss;
dans sa pensée; s& fille tendrement s

o g v g

; ce
§ banc: Je ne

AT

S qui fétait
WSS giii était,

il : frére, ni sceur; pent-dtre des parents
irop ocoupés & gagner leur vie st la sienne n'avaient-ils point le
temps de prodigues caresses ef tendresses 206 pétit gAFEoR simsant,
Alors tous les meis bien donx qu’il aurait aimé entendre, il les
dls%it 4 sa fille: : 4 , P
- S2n8 respect humain, il s’en vensit iz proméner- dans le
beau jardin o@t de vraies mamans s’accupaient 45 ledis vates ot
filles en leur méttant ua manfean POUF les pretéied do froid: 11
mAngeals sont pain, si sec Gl en semblaik grills; aw pastei des
beni;amme, de cet état de choses. - ; ;
_ Alors gue iamt daptres petiis &énfants comblés se plaignent |
Mais ce jowr-la Vhumble poupés et sen papa eurent dés ganfres:
- :  TindE Mas.

e
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Josette & cing #a8 61 e &

. Elié se méls d¢ tout ob désire 16
— aider les grandes perséntes. 5
Maman n’appréeie pas cela coifife elle I¢ devrait, éf, -

ines, elle essaye 46 s6

comme elle rangeait Parmoire sux
débarrasser de Josette gui vent absolument un bean
. & Josette; j'aufai beaucoup de cha-
. douie pas.
dans le- tapis, lache les assieiles qui se fracassent avee un bruit

service précieus. =
.~ St tu le casses, dit-slis
@iz, Ny touc ' , .
.. Josetie esi idtue, elle tramsporie une pile d’assiettes; bute
terrible. - :
" Maman arrive, consternde, ef Pair tras fachée.

— Ben, dit Josette, c’est pas la peine de les regretter :elles |

n’étaient pas solides du fout,

faufreé; Gofme Ia petite dllé..

: Ia%JéIlé iy
gola} granulé. Formiéz des petites bouléftes.. st vas. ghrer ug

LE LIVRE DE CUISINE DE BLEUETTE

TRUFFES

Almez-vous les truffes # . 5 :

Pas Zelles guie cherchent les cochons, sauf votrs fespect; mais
les truffes au chocolat. )
- Ol Bigd sdr{ -

En voici la recétts. = e e s

Prenez 100 grammes dé b betirre fin 61 % grami
vanillé, 100 grammes aussi de i

Mettez 1e beurre dans une terrine que ldce
casserole d’ean bouillante. Celx s”é%pelie 1€ Daifi-mgrie.
. Laisses fofidre le beurre ef, petidant ce tefps, faibes fondre
danms une petite casserole le chocolat, auquel vous aurez ajouté

‘féux cuillerées d’eau.

fiemuez bien pour que le chitolat soit 48 Jisse.
Maintepant le beurre doif &re fondu, ajoutez le sucre, puis
les jaites d’enfs, en remudifit svée tne cuillére en bois. Cest
hiien & travaillé » ? : , o
_Allors mettez 4iissi le chiveoldt fondu &t foufhes pendant fin bon
moment dans la ferfine. o =
Couvrez cetté territie qué vois aves, bign ghténdd, retirée de
0 _Dbain-midrie;, f laiSser atténdre tetté delicate prépardtion

jusfi’du lendemain. =
%ﬁs@ absolue; Susette; de tremper le bout du déigt dedans
Serpame s s

Vous voici 4 démain. Voire m;elan%e est devefi présiyite solide:

Frefiez-en dvec une petite cuillere. Vos mains S0t ks pFEpres ?
Ouily alors {sites ﬁi&f du baitk du doigt, le cotitéhri de1a cailliere
suf ine assigtté dans Lt a4 du Slicre criffalliss on At tHo-

bodibon déliciﬁ_ﬁ"x.i

Bleuetts sait que son cos-
tume de bain, pour &ire
¢légant, deit s’accompagner
hors de Feaw — d'une
veste assortie. 5

En voici l¢ patron qui se
comipose de dewx moreceaux :
dos etdevant, #tailler double.
Le devant; en deux parties,
le dos d'une senle. Décora-
tion de vagues, au point de
chainette, et de dewx belles
mouettes, brodées en chai-
netle, ou sppliguées en foile

blanche.




