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PETIT - PANTALONS
AU POINT EFDUQQUE

—1pEnkEERER —

Le petit pantalon que voici est, assorti & la chemise précédem-
ment donnée. 1l convient donc de le tailler dans le méme tissu, et
de le brdder en colon soyeux semblable. 1l est trés simple a exécuter,
car le patron, qui se pose sur le .issu plié en quatre, donne le pan-
talon d'un seul morceau et qui se met en forme par les coutures
des cdtes.

Comme pour la chemise, le feston carré est dessiné sur le bord
droit du tissu et brodé au point de feston, qui s'apparenie trés
fidelement au point
de boutonniére. On
découpe alors les dents
trés dédeatement afin

queﬂes gdrdent bien leur forme carrée qui est un des genres
de cetle garniiure nouvelle.

Les points étrusques — points de croix disposés en obli ique et
dessinant des losanges — sont faits en coton soyeux, et ceci en
blanc sur linon de f’ouleux ou bien en rose, citron, nattier ou jade,
sur tissu blanc, selon le genre de parure preferee par Bleuette.

D'ailleurs, faites-lui-en de tons différents et brodés de teintes
variées, elle sera ravie car sa coquetterie légendaire est trés au
courant de toutes les fantaisies de.la mode.

N'oubliez pas de faire un petit ourlet tout autour du haut,
pour y passer un mince élastique.

Ceci est trés important;sans quoi, la pauvre Bleuette aurait
sans cesse sa culotte depascdnt sa robe et n’oserait bouger. Et
pour elle qui alme courir, sauter et jouer, cc serait une bien
grapde privation.

LE LWF;E QE CUSS!NE DE SUZETTE ,

Suzette m’a fait remarquer;: qu’elle -était assez grande a\IJOU.I'-
d’hui pour faire de la vraie cuisine : -

— On nese nourrit pas seulement avec des gateaux m’adit cette‘
enfant, trés sagement. /

C'est entendu, Suzette, vous trouverez done, ici, des recettes.-
sérieuses, cn admettant que les entremets ne soient point extre—'
mement sérieux.

Angélique et Julienne, deux excellents cmsmléres vont donc;-
vous doriner leurs meilleures recettes. -

Nous allons commencer par les hors- d'oauvre, pulsque cest Ie:;
début du repas. Parlons d’abord des « canapés ». :

Les canapés sont des tranches de pain sur lesquelles on couche}
des choses excellentes, du beurre tout d’abord, puls du Jambon ou'
du fromage, ou de la salade. o

Cest an vieux nom de cuisine. N'allez pas vous tromper et'
lndlquer sur voire menu : « Divap de crevettes », ou «lit de cavmr v,

N'oubliez pas que c'est « canapé ». . R

Voici donc un : R

CANAPE A L’ANGLAISE v
Vous aurez fait couper des tranches de pain de mie bien regu-;v
litres, d’un demi-centimétre d’épaisseur, et vous les ferez griller.de:
chaque cdté, comme pour le gotiter, mais en faisant bleu attentxon‘

 de'ne pas les dessécher. B

Vous aurez, d’avance, mis dans une petite terrine, ot 1 vous aurezf
passé de I'eau chaude, puis que vous aurez essuyée, 60 7r. de beurre
qui se ramollira un peu au contact de la terrine chaude, 60 gr.de:
gruyére ripé, une petite cuillerée. de créme fraiche Yien épaisse,’
un peu de sel et un peu de poivre. Si vous préparez cela spécialement’
pour votre papa, mettez un peu de poivre de Cayenne, vous 5avez,:
du poivre bien rouge, bien fort, trop fort pour les petiles hﬂes. :

Malez bien tout ceci avec une cuiller de bois. . :

Clest fait? Alors, avec un couteau A lame d’argent, éta?ez~enj'
une couche sur chacun de vos canapés tiédes encore. Par-dessus;.
posez une tranche de saucisson débarrassée de sa peau. Pour -que-
ce soit plus joli, il faudra que les canapés soient coupes de: Ia'
méme dimension que‘les rondelles de saucisson.

CANAFES DE SALADE

1 vous faut, Suzette, une petite laitue que vous aurez soin de
bien laver, & plusicurs eaux, de secouer dans le panier 4 salade, et
prut-étre méme de sécher dans un lorchon bien propre. Havhez les
feuilles les plus blanches, mais sans les réduire en purée, 2les doivant
simplement étre coupées en morceaux. Mélez-leur, en les mettant.
dans un bol, par exemple, une ou deux cuillerées de la mayonnaise:
qu'Hertense a préparée pour le poisson. Mélez bien, ijoutez-une:
toute petite cuillerée de créme fraiche. Etendez un¢ couche!'ds”
cecl sur vos canapés de pain grillé et placsz, sur chact a, la mome
d’une noix épluchée.

Aprés cela, d’ailleurs, vous aurez les doigts tout j unes.
avec un petit cor p “de pxerre ponce, il n'y paraltra plus.. .

i .. 'ANGELIQUE ET JULIENNE




